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FORMACION PRESENCIAL 100% SUBVENCIONADA

¢Cuales son los objetivos del curso?

Con este curso gratuito de manipulador de alimentos, te formards para aplicar las técnicas adecuadas

de higiene y sanidad alimentaria en manipulacion de alimentos, para impedir su contaminacion y prevenir

posibles alteraciones alimentarias en aquellas especialidades de industrias alimentarias, hosteleria y

aquellas otras para cuyo ejercicio profesional se necesite.

¢Qué vas a aprender?

A) PRACTICAS

Aplicar las medidas preventivas de higiene y sanidad que puedan provocar
contaminaciones alimentarias, asi como el desarrollo de destrezas y actitudes
necesarias para manipular con las debidas garantias de los alimentos y productos

alimentarios, de acuerdo con su actividad laboral.

B) CONTENIDO TEORICO

Calidad alimentaria

Alteraciones de los alimentos

Manipulacion higiénica de los alimentos

Locales e instalaciones

Distribucion de las instalaciones, iluminacion, ventilacion

Higiene personal

Informacion de productos alimenticios

Higiene alimentaria

Conservacion de los alimentos

Caracteristicas especificas de los alimentos y productos alimenticios del sector concreto

en el que se integra este modulo



Conocer el Plan de Analisis de Peligros y Puntos de Control Criticos y la Guia de Practicas
Concretas de Higiene del sector o actividad laboral en la que se integre el médulo de

manipulador
+ Legislacion aplicable al manipulador de alimentos relacionada con el sector concreto al

que va dirigido el curso

¢Como son las clases?

Este curso se imparte en modalidad presencial con una duracion de 10 horas.

GOBIERNO  MINISTERIO )
DE ESPANA DE TRABAJO, MIGRACIONES ~ $ERVCIO PUBLICO
Y SEGURIDAD SOCIAL

NO hay plazas disponibles para trabajadores de la Administracion Publica.

Recuerda que esta formacion NO es bonificada, esta subvencionaday
es completamente gratuita.



Cursos

fem2a..

iPlazas limitadas!
Solicita la tuya a traves de nuestra

web, teléfonos o correo electronico




