Preelaboracion y
Conservacion de Alimentos

Formacion online * 40 horas de duracion

femxa




CARACTERISTICAS

X X X X X X X

Objetivo
principal del curso

Aplicar las técnicas utilizadas en la preelaboracion y conservacion de toda clase
de alimentos, asegurando la higiene en la manipulacion de alimentos.

Modalidad Diploma de Apoyo y
10(?% Aprovechamiento asegoramlento
online continuo

/o

COMPROMISO FEMXA Formacion online

(bonificable hasta el 100%)




TEMARIO
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. Que aprenderas
coNn Nosotros?

MODULO 1. MATERIAS PRIMAS Y PREELABORACION DE ALIMENTOS

1.1 UTILIZACION ADECUADA DE EQUIPOS DE COCINA
1.2 Ejecucion de la maquinaria basica
1.3 Manipulacion de la bateria y utillaje

2. CARACTERIZACION DE LAS MATERIAS PRIMAS

2.1 ldentificacion de las caracteristicas de las materias primas
2.2 Categorizacion de la variedad de productos

2.3 Asimilacion de las cualidades y aplicaciones gastronomicas

3. PREELABORACION DE PRODUCTOS

3.1 Realizacion del tratamiento basico

3.2 Manipulacion de cortes y piezas

33.3 Integracion de técnicas de preelaboracion
3.4 Implementacion del control de resultados

4. PREELABORACION DE ALIMENTOS
4.1 Preelaboracion y tratamiento de las verduras
4.2 Preparacion de las aves de corral, ganado lanar, vacuno, cerdo y pescados

n MODULO 2. CONSERVACION DE ALIMENTOS

1. PLANIFICACION DE LA CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS

1.7 Aplicacion de los sistemas y métodos

1.2 Integracion de los equipos asociados a cada sistema/métodos

1.3 Asimilacion de las técnicas de ejecucion de los diferentes sistemas/métodos
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2. REGENERACION DE PRODUCTOS

2.1 Definicion de regeneracion

2.2 Procedimientos de regeneracion

2.3 Criterios de seguridad y calidad en la regeneracion

3. PLANIFICACION DE LA HIGIENE EN LAS ZONAS DE PRODUCCION CULINARIA
3.1 Organizacion de la instalacion y equipos

3.2 Manipulacion de alimentos

3.3 Comprobacion de posibles Intoxicaciones alimentarias




METODOLOGIA
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100% ONLINE. FLEXIBILIDAD

Nuestra metodologia online esta pensada para que tu, como alumno, adquieras un nivel de conocimiento
adecuado a tu ocupacion profesional. Te ofrecemos un nivel alto de interactividad que sirve de refuerzo al
aprendizaje y a la asimilacion de la informacion.

Una vez confirmado el pago, formalizaremos tu matricula en el curso y, el dia del inicio (miércoles o
viernes), recibiras un correo electronico con tus claves de acceso al Campus Virtual.

Ademas, el ritmo y el itinerario didactico del curso estan disefiados para ser conciliados con tus
responsabilidades personales y laborales. {Tu organizas tu tiempo!

¢ Qué te vas a encontrar?

Una vez dentro del Campus, podras descargar y estudiar el material didactico, ver videotutoriales
explicativos, participar en foros de debate, plantear tus dudas a tu tutor personal, leer documentacion
complementaria, realizar las actividades o interactuar con otros alumnos.

Facil de utilizar: no se necesitan conocimientos especificos de informatica para realizar el
curso. Nuestra plataforma online te guiara paso a paso en todo el proceso de formacion.

Tutor personal: resuelve todas tus dudas en directo en horario de tutorias o consulta con tu
tutor personal a través de email.

Desde cualquier dispositivo: sin desplazamientos. Estés donde estés, con tus claves de
acceso podras hacer el curso desde cualquier ordenador.

Videos y herramientas multimedia: foros, chats, casos practicos y multiples videos que haran
que tu aprendizaje sea mucho mas ameno.

Disponible las 24 horas: se puede acceder al curso en cualquier momento del dia.

Contenido descargable: el contenido del curso y todo el material complementario esta
disponible para su descarga.

Soporte técnico: Contaras con el apoyo de un equipo de soporte informatico para cualquier
necesidad que te pueda surgir.

Tutorias telefénicas: podras contactar con tu tutor telefonicamente.
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