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Objetivos
principales del curso

|dentificar los requisitos de seguridad alimentaria, y obtener las marcas de calidad que
se derivan de la implantacion y certificacion en las normas IFS Y BRC.
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PROTOCOLOS IFS Y BRC EN
SEGURIDAD ALIMENTARIA
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. Que aprenderas
cOoNn Nosotros?

EL PROTOCOLO INTERNATIONAL FOOD STANDARD (IFS) EN LA SEGURIDAD ALIMENTARIA
1.1. Origen y Evolucion del protocolo IFS.

1.2. Descripcion, objetivos, conceptos generales y estructura del protocolo IFS.

1.3. Requisitos del protocolo IFS

1.3.1. Responsabilidades de la direccion: politica, principios, estructura, orientacion al
cliente, revision por la direccion.

1.3.2. Sistema de Gestion de Calidad: APPCC, documentacion y registros.

1.3.3. Gestion de los recursos: RR.HH., higiene, ropa, enfermedades,
formacidn, instalaciones.

1.3.4. Proceso de produccion: revision del contrato, especificaciones del producto,
desarrollo del producto, compras, envasado, entorno e infraestructuras, limpieza,
eliminacion de residuos, riesgos, control de plagas, recepcion y almacenamiento,
transporte, mantenimiento, equipos, validacion del proceso, trazabilidad, GMO

y alérgenos.

1.3.5. Medicion, analisis y mejora: auditoria interna, inspecciones, control del
proceso, calibracion verificacion de la cantidad, analisis del producto, cuarentena,
gestion de reclamaciones de clientes y autoridades, incidentes, retiradas y
recuperacion de productos, gestion del producto no conforme, acciones correctivas.

1.4. Aspectos importantes del protocolo: desviaciones, criterios KO, no conformidades
mayores, sistema de puntacion.

1.5. Principales cambios entre las versiones del Protocolo IFS Food.
1.6. La auditoria de certificacion de conformidad con el protocolo IFS.

1.7. Evaluacion conjunta del protocolo IFS y otras normas o sistemas de gestion.
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2 EL PROTOCOLO BRC FOOD
2.1. Introduccion.
2.1.1. Introduccion.
2.1.2. El Sistema de Gestion de Seguridad Alimentaria.
2.2. Requisitos.
2.2.1. Compromiso del Equipo Directivo.
2.2.2. Plan de Seguridad Alimentaria: APPCC.
2.2.3. Sistema de Gestion de Calidad y Seguridad Alimentaria.
2.2.4. Normas Relativas a las Instalaciones.
2.2.5. Control del Producto.
2.2.6. Control de Procesos.
2.2.7. Personal.
2.3. Protocolo de Auditoria.
2.3.1. Requisitos Generales de Auditoria.
2.4. Gestion y Direccion del Esquema
2.4.1. Requisitos de los Organismos de Certificacion

2.4.2. Direccion técnica de la Norma Mundial de Seguridad Alimentaria.

2.4.3. Logrando consistencia-cumplimiento.




METODOLOGIA

=L0]

100% ONLINE. FLEXIBILIDAD

Nuestra metodologia online esta pensada para que tu, como alumno, adquieras un nivel de conocimiento
adecuado a tu ocupacion profesional. Te ofrecemos un nivel alto de interactividad que sirve de refuerzo al
aprendizaje y a la asimilacion de la informacion.

Una vez confirmado el pago, formalizaremos tu matricula en el curso y, el dia del inicio (miércoles o
viernes), recibiras un correo electronico con tus claves de acceso al Campus Virtual.

Ademas, el ritmo y el itinerario didactico del curso estan disefiados para ser conciliados con tus
responsabilidades personales y laborales. {Tu organizas tu tiempo!

¢Qué te vas a encontrar?

Una vez dentro del Campus, podras descargar y estudiar el material didactico, ver videotutoriales
explicativos, participar en foros de debate, plantear tus dudas a tu tutor personal, leer documentacion
complementaria, realizar las actividades o interactuar con otros alumnos.

Facil de utilizar: no se necesitan conocimientos especificos de informatica para realizar el
curso. Nuestra plataforma online te guiara paso a paso en todo el proceso de formacion.

Tutor personal: resuelve todas tus dudas en directo en horario de tutorias o consulta con tu
tutor personal a través de email.

Desde cualquier dispositivo: sin desplazamientos. Estés donde estés, con tus claves de
acceso podras hacer el curso desde cualquier ordenador.

Videos y herramientas multimedia: foros, chats, casos practicos y multiples videos que haran
que tu aprendizaje sea mucho mas ameno.

Disponible las 24 horas: se puede acceder al curso en cualquier momento del dia.

Contenido descargable: el contenido del curso y todo el material complementario esta
disponible para su descarga.

Soporte técnico: Contaras con el apoyo de un equipo de soporte informatico para cualquier
necesidad que te pueda surgir.

Tutorias telefénicas: podras contactar con tu tutor telefonicamente.
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